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Szanowni Państwo,

Zbliżający się czas [wiąt Bożego Narodzenia to doskonała okazja, by podziękować

zespołowi za wspólny rok, zacie\nić relacje i wspólnie celebrować w wyjątkowej

atmosferze.

Zapraszamy Państwa do zorganizowania wigilii firmowej w eleganckiej i przytulnej

przestrzeni restauracji Mozaika w Hotelu Apis.

Dlaczego Mozaika?

✨  [wiąteczne menu z klasą – tradycyjne potrawy w nowoczesnej odsłonie,

przygotowane z najwyższej jako\ci składników.

 ✨  Klimatyczna oprawa – \wiąteczne dekoracje, ciepła atmosfera i profesjonalna

obsługa.

 ✨  Elastyczna oferta – dopasujemy przebieg wieczoru do Państwa oczekiwań –

kolacja z serwisem kelnerskim, bufet wigilijny, a nawet \wiąteczne warsztaty!

 ✨  Dostępne sale prywatne – zapewniamy intymno\ć i komfort nawet dla większych

grup.

 ✨  Doskonała lokalizacja i parking – Hotel Apis to \wietnie skomunikowane miejsce

z własnym parkingiem, tuż przy drodze krajowej nr 7.

Zadbaj o \wiąteczny nastrój i zorganizuj wigilię firmową, którą pracownicy

zapamiętają na długo.
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PRZYSTAWKI 
( jedna do wyboru )

Plastry pieczonego indyka / sos żurawinowy / grzanka

Tatar z łososia wędzonego

Terrina z łososia i sandacza/nori/kolendra/fenkuł 

Terrina z warzyw

ZUPY 
( jedna do wyboru )

Krem z pieczonego buraka / ser typu Feta / prażone

pestki dyni

Domowy żurek na zakwasie / jajko / biała kiełbasa

Zupa krem z grzybów leśnych / kluski lane

barszcz czerwony / uszka z grzybami

DANIA GŁÓWNE 
( jedno do wyboru, opcjonalnie wege )

Filet z pstrąga / sos maślano cytrynowy / ziemniaki
puree / warzywa gotowane

Polędwiczka wieprzowa / sos z wędzonej śliwki/
gratine ziemniaczane / surówka z selera z

rodzynkami
Pieczony dorsz / puree z zielonego groszku /

pieczone buraczki
Confitowane udko z kaczki / kopytka z masłem

szałwiowym / puree z kapusty czerwonej / sos z
owoców leśnych

Schab pieczony z morelą / sos demiglace /
ziemniaki pieczone / kapusta zasmażana z

grzybami 
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UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA

3 daniowa  150 zł netto / os. 
4 daniowa  170 zł netto / os. 

DESERY 
( jeden do wyboru )

Sernik / sos malinowy
Piernik / sos czekoladowy
Szarlotka / sos waniliowy

Ciastko czekoladowe / wiśnie w koniaku
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Dodatki 
DODATKI NA CIEPŁO ( dwa do wyboru ) 

- gratin ziemniaczane
- pieczone ziemniaki z solą morską 

- ry| jaśminowy
- Kasza gryczana/boczek/cebula/czosnek/natka pietruszki 

WARZYWA NA ZIMNO I CIEPŁO (dwa do wyboru)

- grillowane warzywa
- brokuły z pra|onymi płatkami migdałów

- ratatouile 
- pieczone pomidory prowansalskie 

- kapusta zasma|ana z grzybami
- gotowane warzywa na parze

- mix sałat/dressing cytrynowy/cherry/ogórek/rzodkiewka
 

Deser 
(do wyboru 2 rodzaje, w proporcji 50/50)

Sernik
Mini Tiramisu

Szarlotka
Krem czekoladowy z orzechami

Napoje: woda gazowana i niegazowana z cytryną

Zupa 
(do wyboru 2 rodzaje, w proporcji 50/50)

Krem z pieczonych buraków
Barszcz czerwony / uszka z grzybami

Kremowa zupa z grzybów leśnych / łazanki 
{urek na zakwasie / biała kiełbasa / jajko poche

Danie główne 
 ( 2 do wyboru + 1 VEGE )

RYBA 
Filet z pstrąga / sos cytrynowo limonkowy

Filet z łososia / sos z trawy cytrynowej
Filet z dorsza / 

MIĘSO
Schab z morelą / sos demiglace

Confitowane udko kacze / sos |urawinowy
Pierś z kurczaka / sos serowy

Karkówka pieczona / sos kminkowy

VEGE
Kaszotto z grzybów leśnych

Papryka pieczona faszerowana risotto grzybowym
Sma|one tofu/warzywa grillowane/czosnek/imbir/fenkuł

Penne/arrabiata/sos
pomidorowy/anchois/kapary/oliwki/bazylia/czosnek

KOLACJE BUFETOWE

160 zł netto / os. serwowane 2h

175 zł netto / os. serwowane 4h



NA ZIMNO

Pumpernikiel/łoso\ wędzony/ricotta ze

szczypiorkiem/rukola ( 10 szt ) – 60 zł netto

Tortilla/szynka/ser/warzywa ( 10 szt ) 25 zł  netto

Słone babeczki/tuńczyk ( 10 szt ) 35 zł  netto

Kozi ser/ roladka/cukinia/żurawina 

( 10 szt ) 135 zł netto 

Mozzarella mini/pomidorki cherry/pesto ( szaszłyk)

(10 szt) – 50 zł netto

DESERY

9 zł netto/szt.

Zamówienie minimum 20 szt. jednego rodzaju 

Mus czekoladowy / orzechy włoskie 

Panna cotta / sos owoce le\ne 

Smoothie owocowe 

Tiramisu 

Crème brulee/ Vanilia Bourbon 

Krem cytrynowy/beza

[liwki pod kruszonką 

NA CIEPŁO - W PODGRZEWACZACH

Fingersy z kurczaka/sweet chilli ( 10 szt ) 110 zł  netto

Mini szaszłyk/kurczak/ananas/papryka ( 10 szt ) 90 zł netto 

Krewetki w tempurze (10szt) 75 zł  netto

Onion rings/salsa z pomidorów(10szt) 100 zł netto

Rollsy / trigony / salsa meksykańska ( 10 szt ) – 80 zł netto

Mini burgery/bekon/cheddar ( 10 szt ) 150 zł netto

Pieczone skrzydełka/bbq/sezam ( 10 szt ) 70 zł netto 

Wellington z łososia / szpinak / sos szafranowy

(10szt) 180 zł netto

[liwki w boczku (10szt ) 30 zł netto 

BUFET ZIMNY 

     85 zł netto – tylko na zimno 

115 zł netto – opcja z pierogami  
 

Sos chrzanowy / sos żurawinowy

[ledź w \mietanie z jabłkiem

Pasztet z konfiturą żurawinową

Półmisek wędlin i mięs pieczonych

Sery: bursztyn/gorgonzola/camembert/brie/winogrona/orzechy

Terrina z warzyw, Terrina z ryb

Sałatka cezar, Sałatka jarzynowa

Pieczywo/ masło / pikle

Pierogi ruskie i z kapustą i grzybami ( opcja )

FINGER FOODS



OPEN BAR II  

125 zł netto/ os.

Napoje gazowane

Soki owocowe lub Lemoniady 

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Kawa / Herbata 

Wino domowe białe i czerwone

Wódka, Whisky

OPEN BAR III  

200 zł netto / os.

Napoje gazowane

Soki owocowe lub Lemoniady 

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Kawa / Herbata, Piwo

Wino domowe białe i czerwone, Prosecco

Wódka, Gin

COCTAILE : 

Do wyboru 4 rodzaje 

Cuba Libre, Gin Tonic,

Whisky & Cola, Cosmopolitan,

Aperol Spritz

  OPEN BAR BEZALKOHOLOWY   

55 zł netto / os.

Napoje gazowane 

(Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, Schweppes, 7 up )

Soki owocowe / Lemoniady 

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Kawa / Herbata 

PAKIET DRINKÓW

100 szt. 2 100 zł netto

Cuba Libre,  Gin Tonic

Whisky & Cola,  Cosmopolitan

Aperitivo Spritz

OPEN BAR I 

110 zł netto/ os.

Napoje gazowane

Soki owocowe lub Lemoniady 

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Kawa / Herbata 

Piwo 

Wino domowe białe i czerwone

Prosecco
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OPEN BAR
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Zapewniamy kompleksową opiekę nad każdym etapem Państwa spotkania – od koncepcji, przez

logistykę, aż po niezapomniane detale. Nasza elegancka, wielofunkcyjna przestrzeń konferencyjna i

bankietowa dysponuje nowoczesnym zapleczem technicznym , a dzięki elastycznemu układowi sal

możemy z łatwością dostosować przestrzeń do Państwa potrzeb – czy to kameralne warsztaty,

konferencja, czy elegancka gala.

Oferujemy kompleksową organizację konferencji, eventów, integracji dla grup od 10 - 100 os.

Aby uświetnić Państwa przyjazd proponujemy Państwu szereg atrakcji, które chętnie przygotujemy

dla Państwa gości:
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ATRAKCJE DODATKOWE

Kasyno Royale - Ruletka, Black Jack, Poker
gry prowadzone przez profesjonalnych krupierów

Kalambury - gra w grupach , warsztaty
teambuildingowe

Karaoke show - z DJ lub Konferansjerem

Pokazy taneczne lub warsztaty - salsa, swing,
rock’n’roll, taniec brzucha

Master Chef - Live cooking 

Imprezy tematyczne, bale maskowe
np. Hawaje Party, PRL Party, Prohibicja itp.
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