SZANOWNI PANSTWO

Eleganckie, przytulne wnetrza, doskonata
kuchnia i swobodna atmosfera sprawig, ze
spotkanie swigteczne bedzie niezwykle.

Mozliwos$¢ aranzacji naszych wnetrz pozwala
nam na przygotowanie zarowno niewielkiej
Swigtecznej kolacji, jak i eventu dla duzego
zespotu.

Mogg Panistwo wybierac sposréd dwdch
powierzchni, restauracji Mozaika oraz sali
mieszczacej sie w zabytkowym dworku z
poczatku XX wieku, miejscu innym niz
wszystkie.

Mozaika do 120 osdéb
Manor by Apis do 80 0sob

MOZAIKARESTOBAR.PL

Nasze atuty:

Pierwsze miejsce dla Najlepszej Restauracji w Krakowie
na festiwalu Restaurant Week

Lokalizacja w poblizu centrum miasta
(2,9 km od Dworca Gtownego)

Bardzo dobry dojazd dla uczestnikdw spotkania
poruszajacych sie samochodami lub komunikacjg miejskg

Bezpfatny parking
Kameralna atmosfera i indywidualna obstuga

Organizacja spotkan w przytulnej przestrzeni



MENU A
Zupa
Barszcz czerwony/uszka
Lub
Zupa grzybowa/tazanki/tymianek
Danie gtéwne
Filet z pstraga/kopytka/kapusta z grochem/sos polski
Lub
Filet z indyka/ziemniaki/warzywa/sos zurawinowy
Deser
Swiateczny piernik

Napoje kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, kompot
Cena 130 zt brutto/os

MENU B
Zupa
Zupa grzybowa/oliwa truflowa/tazanki
Danie gtéwne
Strudel z tososia ze szpinakiem/ciasto francuskie/satatka z rukoli i papryki/sos szafranowy
lub
Confitowane udko z kaczki/gnocchi/stupki z warzyw/sos wisniowo-jatowcowy
Deser
Sernik/sos malinowy

Napoje kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, kompot
Cena 140 zt brutto/os

MENU C
Przystawka
Macerowany tosos/mus jabtkowo-rozmarynowy/dressing limonkowy/kawior
Zupa
Zupa z czerwonej soczewicy/kolendra
Danie gtéwne
Sandacz/ziemniaki duchesse/stupki z warzyw/sos kurkowy
lub
Kotlet cielecy sous-vide/suflet ziemniaczany/baktazan/ sos rozmarynowy
Deser
Tort czekoladowy/owoce/beza

Napoje: kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, kompot
Cena 170 zt brutto/os



BUFET A
Pétmiski wedlin i mies pieczonych

Pétmiski seréw z dodatkami
Sledzie w émietanie z jabtkiem
Tradycyjna satatka jarzynowa
Marynowane warzywa
Sos tatarski
Pieczywo, masto
Stodkosci
Ciasta $wigteczne (dwa rodzaje do wyboru)
Cena 55 zt brutto /os

BUFET B
Potmiski wedlin i mies pieczonych
Potmiski seréw z dodatkami
Sledz w $mietanie z jabtkiem
Paté z zurawing
Safatka z kurczakiem i chrupigcymi warzywami
Marynowane warzywa
Sos tatarski
Pieczywo, masto
Ciasta $wigteczne (dwa rodzaje do wyboru)
Dania goragce
Mix pierogdw (ruskie, z kapustg i grzybami)
Cena 80 zt brutto /os



BUFET C
Potmiski wedlin i mies pieczonych
Potmiski seréw z dodatkami
Paté z konfiturg zurawinowa
Satatka z kurczakiem i chrupigcymi warzywami
Marynowane warzywa
Bruschetty: pomidory/ kozi ser/ tapenada
Ryba po grecku
Terrine z sandacza na roszponce
tosos$ w glazurze
Tortilla z wedzonym tososiem, twarozkiem i szczypiorkiem
Sosy: cumberland, chrzanowy, tatarski
Ciasta $wigteczne (dwa rodzaje do wyboru)
Dania gorgce
Barszcz czerwony
Krokiet z kapustg/kapusta z grochem
Ragout cielece/ grzyby/rozmaryn
Cena 115 zt brutto / os

PAKIETY NAPOJOW

Ceny brutto

Pakiet | PAKIET DRINKOW — 100 szt. 2400 zt

105 7t / os do 4 godz. | 120 zt / os do 6 godz. Cuba Libre

Soki owocowe Gin Tonic

Wino biate, Wino czerwone, Prosecco Whisky & Cola

Piwo Cosmopolitan

Pakiet Il Aperol Spritz

120 zt/ os do 4 godz. | 140zt/ os do 6godz.

Soki owocowe APERITIF

Napoje gazowane (Pepsi/Mirinda/7UP) Kieliszek Prosecco (100ml) 17 zt /szt.

Wino biate/czerwone, Prosecco, Hugo 22 zt / szt.

Piwo (Prosecco, syrop z czarnego bzu, limonka, mieta)
Waddka

Pakiet VIP CENNIK PRZYKEADOWYCH ALKOHOLI (na szt.)
155 zt/ os do 4 godz. | 168 zt/ os do 6 godz. Piwo Zywiec (kega 20 ) 380 zt

Soki owocowe Piwo Zywiec (lane) 500 ml 12 zt

Napoje gazowane (Pepsi/Mirinda/7UP) Wino domowe biate i czerwone 65 zt / but.
Wino biate/czerwone/Prosecco Wodka Finlandia 500 ml 110 2t/ but.

Piwo Wdédka Bocian 500 ml 90 zt / but.

Wédka Jameson 700 ml 160 zt / but.

Gin Jack Daniel’s 700 ml 210 zt / but.

Whisky



