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Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zainteresowanie restauracjg MOZAIKA Resto Bar.

Ponizej prezentujemy, przygotowane specjalnie z myslg o przyjeciach
okoliczno$ciowych, propozycje menu.

Nasza restauracja to wybor dla tych z Panstwa, ktorzy cenig

% Klimat przyjazny rodzinom

% Elegancki ale przytulny wystroj
% Swobodng atmosfere

% Smaczng kuchnie,

% Indywidualng obstuge

Nasze potrawy przygotowujemy metodg sous vide dzieki czemu positki sg
smaczniejsze (zachowujemy naturalny smak) i zdrowsze.

Oferta obejmuje

Wynajem miejsca w restauracji

Bezptfatny parking

Przygotowanie eleganckiego stotu nakrytego biatym obrusem
Porcelanowg zastawe stotowg

Dekoracje kwiatowg

Dla mam karmigcych udostepniamy kgcik do karmienia
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W restauracji znajduje sie kacik zabaw dla dzieci!

Zachecam do zapoznania sie z oferta,

Monika Maciejko
Hotel Apis**** | MOZAIKA Resto Bar
Manager

@ m.maciejko@hotelapis.pl e (+48) 666 844 299
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MENU I
85 PLN/os

Przystawka
Filet z indyka marynowany w polnych ziotach,
podany z kawatkami pieczonej papryki

Zupa
Tradycyjny rosot z makaronem

Danie glowne

Schab pieczony z sosem jabtkowym z
dodatkiem regionalnego cydru, ziemniaki z
koperkiem, suréwka z biatej kapusty

Deser
Panna Cotta z sosem malinowym

MENU 111
110 PLN/os

Przystawka
Tatar z tunczyka z awokado, mus i chipsy z
kopru wloskiego

Zupa
Krem kalafiorowy z marynowanymi malzami,
chili i prazonym sezamem

Danie gléwne

Pier$ z kaczki w majeranku, na li§ciach kapusty
wloskiej z wedzonka, tradycyjng kluska $laska 1
aromatem owocow dzikiej rozy

Deser
Semifreddo sliwkowe w okruchach piernika

MENU 11
95 PLLN/os

Przystawka
Satatka Caprese ze $wiezg bazylig, mixem
safat 1 dressingiem balsamicznym

Zupa
Krem z cukinii z grzaneczkami i1 kolorowa
oliwa

Danie gléwne

Poledwiczki wieprzowe w sosie
borowikowym, ziemniaki opiekane,
surowka z marchewki i jabtka

Deser
Sernik z coulis z owocow lesnych

MENU 1V
130 PLN/os

Przystawka
Loso$ zapiekany w ciescie francuskim w
emulsji homarowo-korzennej

Zupa
Krem z le$nych grzybéw z musem
selerowym

Danie glowne

Skok z krolika z ziotami na gulaszu z
soczewicy, z plastrami karotek w sosie
Smietanowym

Deser
Gruszka gotowana w czerwonym winie z
nugatem orzechowym




Dania gorace
(cena od osoby)

Strogonoff wotowy 25 PLN
Wotowina po burgundzku 25 PLN

Karczek pieczony w sosie wlasnym, kluski slaskie,
satatka z czerwonej kapusty 27 PLN

Barszcz czerwony z krokietem neapolitanskim 14 PLN

Zurek staropolski z biata kietbasa i jajkiem 14 PLN

Filet z kurczaka ze szpinakiem w sosie Smietanowo -
ziotlowym 26 PLN

Dorsz pieczony w biatym masle 28 PLN

Zimna ptyta |
30 PLN / os.

Potmisek wedlin

Pasztet z zurawing
Potmisek serow z dodatkami
Warzywa grillowane

Satatki (dwie do wyboru)

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka ziemniaczana z prazonym boczkiem
Mozzarella z pomidorem i Swiezg bazylig
Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Satatka z kurczakiem w sosie andaluzyjskim

Domowe pikle i marynaty
Wyboér soséw
Pieczywo i masto

Menu dla dzieci

60 PLN / os.

Zupa
Bulion drobiowy z makaronem

Danie gtéwne
Nuggetsy z kurczaka, surowka z marchewki na
stodko, frytki

Deser
Lody z bitg $mietang i owocami

Zimna ptyta Il 35 PLN / os.
(dostepna powyzej 20 oséb)

Potmisek wedlin i migs pieczonych
Pasztet z zurawing

Pétmisek serow zoéttych z dodatkami
Galaretki drobiowe

Sledzie w dwéch smakach

Satatki (dwie do wyboru)

Tradycyjna satatka jarzynowa

Mozzarella z pomidorem i Swiezg bazylig
Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Satatka z kurczakiem i ananasem

Salatka brokutowa z boczkiem i gorgonzolg

Domowe pikle i marynaty
Wyboér soséw
Pieczywo i masto




SLODKOSCI
Ciasta i owoce 20 PLN / os
Owoce 8 PLN / os

Ciasta 15 PLN / os (150 g)

1. Sernik z brzoskwinig

2. Szarlotka

3. Szarlotka z bitg Smietang
4. Czekoladowo — buraczane
5. Czekoladowe z wisnig

6. Orzechowe

7. Czeski

8. Fale Dunaju

9. Owocowe z galaretkg

10. Jogurtowe z owocami

11. Ucierane z owocami i kruszonkg
12. Murzynek

13. Marchewkowe

14. Sernik krakowski puder / czekolada

Tort 80 PLN / 1 kg

1. Biata czekolada z musem malinowym
(frambolada)

2. Bananowo - czekoladowy

. Czarny las

. Czekoladowy (gorzka i biata czekolada)
. Ciemna (lub biata) czekolada z zurawing
. Gorzka czekolada z musem malinowym
. Gruszka z maling

. Jogurtowe z galaretkg truskawkowag

9. Kawa z koniakiem

10. Marakuja z biatg czekoladg

11. Mus truskawkowo - waniliowy

12. Rafaello

13. Tiramisu
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NAPOJE

Napoje niegazowane 15 PLN / os

Kawa, herbata, woda, sok owocowy

Kieliszek prosecco 12 PLN / os

Open bar I 55 PLN / os

Napoje gazowane (Coca-cola, fanta, sprite,
kinley)

Wino stotowe biate i czerwone

Wadka czysta

Open bar Il 65 PLN / os

Napoje gazowane

Wino stotowe biate i czerwone
Waddka czysta

Gin

Martini

Cennik alkoholi (na butelki)

Piwo Zywiec (kega 20 I.) 320 PLN
Wino stotowe biate i czerwone 50 PLN / but.
Woaddka Finlandia 0,5 1. 75 PLN / but.
Waodka Wyborowa 0,5 I. 55 PLN / but.
Woddka Bocian 0,5 | 55 PLN / but.

Jack Daniel’'s 0,7 |. 160 PLN / but.




